EFTER KLYVNINGEN SAGAS BRADERNA UT. Noggrannheten &r stor,
och tréets fibrer foljs med sdgbladet. Briderna, nu kallade stavimnen,
sorteras i olika storlekar och travas pa pallar innan de fors ut pa girden.
Dir stdr stavdmnena i vider och vind, ur och skur, under minst tva ar

- helst tre.

— Under den har tiden lakas bittra &mnen ur trdet som samtidigt torkar
inifrdn och ut, berittar Johan nér vi innanfor girdens lsta gallergrin-
dar kollar in de pallar med grinade stavimnen som nu kan tas in i
produktionen.

Vil inne igen kapas de till réatt langd och hyvlas sedan till réict form i
tvé steg. Dels ska varje stav vara nigot bredare pd mitten dn i &ndarna,
dels ska de ha en lite vélvd skalform. Nér allt detta ar gjort 14ggs de upp
bredvid varandra pé ett bord. Den totala bredden p4 alla stavarna ska i
detta fall vara 217 centimeter, berdttar Johan. DA blir det ndmligen rétt
storlek pé fatet, 225 liter.

JOHAN TRAVAR VANT IHOP STAVARNA IGEN, och bérjar sedan sjil-
va bindandet innanfor ett runt stilband, sa kallat res-band. Snabbt har
han skapat en cirkelform av alla stavar och sdtter sedan ytterligare ett
provisoriskt band som han med en hammare och drever slar ner mot det
blivande tratunnans buk. Tréaet blts nu upp och virms éver 6ppen eld
for att kunna formas innanfér det sista res-bandet och till slut 4r det
klart, dock utan bottnar. For innan de sétts i ska fatet rostas.

Det gors 6ver sma eldstdder som eldas med ved. Tunnan stills runt
elden och beroende pa hur lange det star, och intensiteten i elden, blir
rostningen av fatets insida olika pataglig. Rostningen, "toasten”, kom-
mer att piverka doft och smak pé den dryck som sedan lagras.

Slutligen sigas dndarna pa tratunnans stavar till perfektion, dérefter
sitts bottnarna i. Tunnan provtrycks med vatten och mirks med en
identitetskod innan den fardigstélls och kan levereras till képaren. Ett
drygt tre dr 1dngt arbete &r till nda, och det r nu dags for kunden att
péboérja en — i alla fall om det handlar om whisky — &nnu lingre lagring.

— Vi har en Speysidemalt som "testwhisky”. Ett ridestillat som vi lag-
rar i vara tratunnor for att se hur de péverkar spriten.

DEN ALDSTA HAR LEGAT I ATTA AR, och flera olika rostningsgrader,
eksorter, lagringstider och storlekar pé tritunnor finns att prova. Sjilv
faller jag for en "medium toast” som legat fem &r i en tritunna pa 100
liter. Det har en fin balans mellan maltens fruktighet och ekens nétiga
och rostade toner. Den hardare rostningen pd samma whisky ger mer av
ekens lagringsnoter som jag tycker tar 6ver destillatets smaker lite for
mycket. Det finns ocksa whisky lagrad i "kolade” tratunnor. Det innebér
att tunnan inte har rostats utan har brunnit pa insidan s att ytan
krackelerar.

- Ett annat kul experiment dr whisky frdn ndgra olika svenska
destillerier som dels lagras hos oss, dels hos respektive destilleri. P4 s
sétt tar vi reda pa hur lagringsplatsen paverkar smaken, séiger Lottie
Winnerhed som arbetar med att utveckla Thorslundkagge som besoks-
madl, innan vi avslutar beséket med en titt bide i butiken och i pampiga
"Ekliggarnas sal”.

I BUTIKEN KAN MAN KOPA FAT OCH TUNNOR som kan anvindas till
olika saker, bland annat som vattentunnor eller blomlador i tridgarden.
Ekliggarnas sal dr ett museum med 14 stora, vackra ekliggare som ér
smyckade med historiskt kdnda svenskar, men ocksé fiktiva personer ur
Fredmans epistlar. De kommer frén tiden d& vinhandelsfirman
Cederlunds blandade och lagrade punsch i liggarna, och ett par av dem
har lagrat cognac. Numera kan de alltsd beskddas hos Johan Thorslund
i Hogsjo. Med sina hundra ar pa nacken visar de inte bara att tunnbin-
darens yrke var minst lika viktigt d4 som idag, men ocksd om yrkets
bestdndighet. Det tar tid tillverka ett ekfat. Men 4r det bara noggrant
tillverkat och skots om pa rétt s hiller det 4 andra sidan i evighet.

Briderna, nu kallade stavimnen, sorteras
i olika storlekar och travas pd pallar J ‘
innan de fors ut pi girden. Dir stir
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Thorslundkagge

Agare: Johan Thorslund

Arsproduktion: Ca 100 stycken 225-litersfat och 400
stycken 40-liters, s& kallade ankare, samt renovering
och att binda om gamla fat. Dessutom tillverkning av
tradgdardstunnor ete.

Besdk: Oppet l6rdagar 25 april till 12 september klock-
an 10-14. Ovrig tid dppet pd bestallning.

Hemsida: www.kagge.com
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